


HAMUR YUVARLAMA MAKİNASI / CONICAL DOUGH ROUNDER
BOULEUSE CONİQUE/ ТЕСТОКРУГЛИТЕЛЬНАЯ МАШИНА

Yeni geliştirilen unlama teknolojisi. Sessiz çalışma özelliği. 5 metre spiral kanal boyu. Aşınmaya dayanıklı spiral kanallar. Kesilen 
hamurlar aşağıdan yukarıya doğru dönerek çıkarken kanallar içerisinde mükemmel şekilde yuvarlanmaktadır. İsteğe bağlı te´on 

kaplı spiral kanal veya konik gövde. İsteğe bağlı sıcak - soğuk hava ü´eme sistemi. İsteğe bağlı elektronik hız kontrol sistemi.

Newly developed ´ouring technology. Quiet operation. 5 meters spiral channel length. Abrasion resistant spiral ducts. Optional 
te´on coated spiral channel or conic. Optional Hot - Cold air blowing system. Optional Electronic speed control system

Technologie nouvellement développée de la farine. Fonctionnement silencieux Longueur du canal en spirale de 5 mètres.
Con�duits en spirale résistant à l’abrasion. Canal en spirale ou conique en option revêtu de té´on. Système de sou¿age d’air chaud / 

froid en option. Système de contrôle de vitesse électronique en option.

Корпус из нержавеющей стали Конус и вращающаяся спираль из алюминия Работает бесшумно и без вибрации 
Длина спирального канала 5 м. Обдув заготовки холодным воздухом (доп опция) Мукопосыпатель с возможностью 

регулировки расхода муки Легко передвижная и фиксация колес
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CHK-50 CHK-100 CHK-250

Rounding Range

Rounding Capacity

Machine dimensions

Motor Power

Voltage

Weight



KONVEKSİYONEL FIRIN / CONVECTION OVEN
FOUR À CONVECTION / КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ 

• Çift yöne dönebilen fan ile eşit ısı dağılımı
• 0-300 °C arasında ayarlanabilir pişirme sıcaklığı
• Ayarlanabilir pişirme süresi ve dijital göstergesi
• Manuel veya otomatik nemlendirme özelliği
• Sensörlü kapı sistemi
• Silikon contalı temperlenmiş cam
• Kolay temizlik imkanı sağlayan açılabilir iç cam
• Paslanmaz çelik gövde

• Two-way rotating fan and Equal heat distribution
• Adjustable cooking temperature between 0-300 °C
• Adjustable cooking time and digital indicator
• Manual or Automatic Humidity Feature
• Door System with sensor
• Silicon gasket with tempered glass
• Internal glass is openable for easy cleaning
• Stainless steel body

• Ventilateur rotatif bidirectionnel et distribution de chaleur 
égale
• Température de cuisson réglable entre 0 et 300 ° C
• Temps de cuisson réglable et indicateur numérique
• Fonction d’humidité manuelle ou automatique
• Système de porte avec capteur
• Joint en silicone avec verre trempé
• La vitre interne peut être ouverte pour un nettoyage facile
• Corps en acier inoxydable

• Регулируемая температура приготовления от 0 до 300 
° C
• Механическая или автоматическая функция 
увлажнения
• Автоматическая остановка вентилятора при открытии 
двери с помощью магнитного переключателя
• Силиконовая прокладка с закаленным стеклом
• Откидное внутреннее стекло для легкой очистки
• Корпус из Нержавеющей стали

www.humakfirinmakina.com - HM012



15

www.corinox.com.tr

FOUR À CONVECTION

ÜRÜN 
KODU/
PRODUCT 
CODE

ÜRÜN ADI/
PRODUCT NAME

ÖLÇÜLER/
DIMENSIONS CAPASITY POWER (Kw) WEIGHT

Manual Electrical



KONVEYÖRLÜ PİZZA FIRINI / CONVEYOR PIZZA OVEN
FOUR À PIZZA CONVOYEUR / КОНВЕЙЕРНАЯ ПЕЧЬ ДЛЯ ПИЦЦЫ

Yüksek verimlilik ve düzenli hava sirkülasyonu. Yüksek kaliteli izolasyon. Düşük yakıt tüketimi. Kaliteli ve homojen pişirme.
Opsi�yonel kumanda paneli ( pnc - manuel ). Kolay montaj. Kapı içi lamba ile mükemmel iç aydınlatma. Korozyon ve ısıya dayanıklı paslanmaz çelik

iç ve dış gövde. Estetik görünüm. Şelale tipi buhar sistemi ile yüksek buhar üretimi. Temperli ısı cam. Büyük kontrol 
penceresi. İyi tasarlanmış davlumbaz ve yüksek emişli aspiratör sayesinde buharın imalathane içine dağılmaması. Maksimum 15 

dakikada pişirme sıcaklığına ulaşma. AISI 316 Ti 3 mm paslanmaz çelik cehennemlik.

High e«ciency and regular air circulation.High quality insulation. Low energy consumption.Quality and homogeneous baking.
Optional control panel (pnc - manual). Easy montage. Excellent interior lighting with in-door lamp. Corrosion and heat resistant 

stainless steel inner and outer body. Aesthetic look.High steam generation with waterfall type steam system.Tempered glass.
Large control window.Due to the well-designed hood and high suction aspirator, steam is not dispersed inside the production 

area. Reach the baking temperature maximum in 15 minutes. AISI 316 Ti 3 mm stainless steel burner chamber.

Haut rendement et circulation d’air régulière. Isolation de haute qualité. Faible consommation d’énergie. Cuisson de qualité et 
homogène. Tableau de commande optionnel (pnc - manuel). Montage facile. Excellent éclairage intérieur avec lampe à l’intérieur. 
Corps intérieur et extérieur en acier inoxydable résistant à la corrosion et à la chaleur. Aspect esthétique. Génération de vapeur 

élevée avec système de vapeur de type cascade. Verre trempé. Grande fenêtre de contrôle.
Selon la hotte bien conçue et l’aspi�rateur à haute aspiration, la vapeur n’est pas dispersée à l’intérieur de la zone de production.

Atteindre la température de cuisson 
maximum en 15 minutes. Chambre du brûleur en acier inoxydable AISI 316 Ti de 3 mm

Высокая производительность и циркуляция воздуха Качественная и равномерная выпечка Каскадная система в печи 
способствует высокому пароувлажнению Время разогрева до температуры выпечки 15 минут Предназначена для 

напряженных режимов работы Способность до 20 часов работы в день Наличие огнеупорного окна для наблюдения 
Отличное освещение внутри печи Вентилятор вытяжки втягивает весь пар при открытии двери Управление 
электромеханическое Корпус и площадь выпечки из нержавеющей стали Высококачесвенная изоляция печи
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CKP-45 CKP-65 CKP-85

Elektrik/
Electricity Gaz/ Gas Elektrik/

Electricity Gaz/Gas Elektrik/
Electricity Gaz/ Gas

Baking Heat
0 - 350 C

pizza)

Enerji Kay- Elektrik /
Electricity Gaz/ Gas Elektrik /

Electricity Gaz/ Gas Elektrik  / Electricity Gaz/Gas

16,5 Kw 13 Kw 20 KW 17 KW 27 KW 25 KW

-
6-8 Kw/Saat 8-10 KW/Saat 10-13 KW/Saat

Ölçüler/ 

Konveyör 
Bant 
Ölçüleri/ 
Conveyor 

-
sions

1500 x 480 mm 1700x650 mm 1900x850 mm

ölçüleri/ 490 x 800 x 100 mm 660x900x100 mm 860x1000x100 mm

Sehpa 

-
sions

Weight 165 kg 220 kg



MANUEL EKMEK DİLİMLEME MAKİNASI / MANUEL BREAD SLICER MACHINE
TRANCHEUSE DE PAIN MANUEL / РУЧНАЯ ХЛЕБОРЕЗКА

Kullanımı kolaydır. Ayar kolu sayesinde ekmeği ezmeden ve parçalamadan dilimler. Kesme işlemi sonunda otomatik olarak durur. 
Kesim işlemi sırasında ekmeğin temas ettiği yüzeyler, paslanmaz çelikten üretilmiş olup, insan sağlığına uygundur. Taşınması kolay 
görüntüsü estetiktir. Kolay çekilebilen kol sistemi mevcuttur. Ekmek yüksekliğine göre ayarlanabilen baskı. Paketleme sacı. Fiber 
malzemeden imal edilmiş baskı ve ön krom sac eki, aynı zamanda bıçakların ömrünü uzatmaktadır. 220 ve ya 380 V. ile çalışma 

imkanı. Sessiz ve titreşimsiz çalışma imkanı. EU normlarına uygun elektrik sistemi. Bıçaklar özel Cr-Ni malzemeden üretilmiştir.

It is easy to use. Slices the bread without crushing. Automatically stops at the end of cutting.
The surfaces in which bread is con�tacted during the cutting process are made of stainless steel and suitable for human health.

The easy-to-carry image is aesthet�ically pleasing. Easy pull arm system.
Adjustable pressure according to bread height. Packing sheet.

Made of ¢ber material,the press and front chrome plate attachment also extends the life of the blades. Possibility to work with 220 V.
Quiet and vibra�tion-free operation. Electrical system complying with EU norms. The blades are made of special Cr-Ni material.

C’est facile a utiliser. Tranches le pain sans écraser. Arrête automatiquement à la ¢n de la coupe. Les surfaces dans lesquelles le 
pain entre en contact pendant le processus de coupe sont en acier inoxydable et conviennent à la santé humaine. L’image facile à 

transporter est esthétiquement agréable. Système de bras facile à tirer. Pression réglable en fonction de la hauteur du pain. Feu�ille d’emballage.
Fabriquée en matériau ¢breux, la presse et la plaque chromée avant prolongent également la durée de vie des 

lames. Possibilité de travailler en 220 V. Fonctionnement silencieux et sans vibrations. Système électrique conforme aux normes 
de l’UE. Les pales sont fabriquées dans un matériau spécial Cr-Ni.

Легко регулируемая. Ножи изготовлены из нержавеющей стали. Корпус покрашен специальной краской.
Легко используемая машина, также легко передвигается и очищается. Предназначена для отрезания на равномерные 

кусочки любых видов хлеба.
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CED-200

 Bread Height

Slice Thickness

Bread Width

Motor Power

Capacity (max / 
hour)

Dimensions

Machine Weight



PİZZA AÇMA MAKİNESİ / PIZZA DOUGH SHEETER MACHINE
PATE A PIZZA MACHINE A FEUILLES/ ТЕСТОРАСКАТОЧНАЯ МАШИНА 

Paslanmaz çelik gövde. Derlin Merdane ile hamur yapışmasını engelleme.
Ayarlanabilir hamur kalınlığı. Acil durumlar için kullanılan acil durdurma butonu. 

Stainless steel body. Derlin Roller to prevent the sticking of dough. Adjustable dough thickness. Emergency stop button for emer�gency use..

Corps en acier inoxydable. Derlin Roller pour éviter le collage de la pâte. Épaisseur de pâte ajustable. Bouton d’arrêt d’urgence 
pour une utilisation d’urgence.

Регулировка толщины теста Полиоксиметиленовый валок Эргономичный дизайн
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CHA-30 CHA-40 CHA-55

 Platen Measure

 Dough diameter

 Electrical Power

 Motor Power

 Dimensions

 Weight



PLANET MİKSER / PLANETARY MIXER
MIXER PLANETAIRE/ ВИЛОЧНЫЙ ТЕСТОМЕС 

Çırpma ve yoğurmada zaman tasarrufu. Geniş kullanım yelpazesi. Zaman ayarlı ve Hız kontrollü. Basit ve güvenli kullanım. Serbest 
hareket eden ve bakım gerektirmeyen karıştırma kafası. Yüksekliği ayarlanabilir kazan özelliği. Paslanmaz çelik kazan ve parçalar. 

İsteğe bağlı sıyırıcı. İsteğe bağlı kontrol paneli sistemi. AB standartlarına uygun elektrik tesisatı.

Time saving in whipping and kneading. Wide range of use. Timer and Speed controlled. Simple and safe operation. Free-moving 
and maintenance-free mixing head. Height adjustable bowl feature. Stainless steel bowl and parts. Optional scraper. Optional 

control panel system. Electrical installation to EU standards.

Gain de temps en fouettant et en pétrissant. Large gamme d’utilisation. Minuterie et vitesse contrôlée. Opération simple et sûre. 
Mélangeur à mouvement libre et sans entretien. Élément de bol réglable en hauteur. Bol et pièces en acier inoxydable. Racloir en 

option. Système de panneau de commande en option. Installation électrique conforme aux normes européennes.

Механический контроль скорости Две скорости замеса. Прочный корпус Предохранительная решетка на деже 
Дежа, крюк , венчик и лопатка (биттер) из нержавеющей стали Тип крепления дежи съемная Легко очищается и 

обслуживается Двойные датчики безопасности для дежи и решетки дежи Тип приготавливаемого теста, яйца, майонез, 
крем , дрожжевое, песочное и слоеное тесто 
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MIXER PLANETAIRE

CPM-40 CPM-60

 Bowl Capacity

Motor Power

Voltage



SANDVİÇ DİLİMLEME (YARMA) MAKİNASI / SANDWICH SPLITTING MACHINE
TRANCHEUSE DE SANDWICH / МАШИНА ДЛЯ НАРЕЗКИ СЭНДВИЧА

Yatay dilimleme. Geniş kullanım yelpazesi (hamburger, roll, baget, çeşitli unlu mamüller)
Ayarlanabilir derinlik. AB standartlarına uygun üretim. İsteğe bağlı 220V veya 380 V ile çalışma imkanı.

Horizontal slicing.Wide range of uses (hamburger, roll, baguette, various bakery products)
Adjustable depth.Production according to EU standards.Optional 220V or 380 V operation

Tranchage horizontal.Large gamme d’utilisations (hamburger, petit pain, baguette, divers produits de boulangerie)
Profondeur réglable. Production selon les normes de l’UE.Fonctionnement optionnel 220V ou 380V

Легко используемая машина, также легко передвигается и очищается. Предназначена для отрезания на равномерные 
кусочки любых видов хлеба.Легко регулируемая. Нож изготовлен из нержавеющей стали. 
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CSD-100

Sandwich Height

Sandwich Width

Motor Power

Dimensions

Machine Weight



SPİRAL MİKSER / SPIRAL MIXER
PETRIN A SPIRAL / СПИРАЛЬНЫЙ МИКСЕР

Güçlü çelik gövde. Dual rulman sistemi. Hamur yoğurmada zaman tasarrufu. Homojen hamur karışımı ve hacimli ekmek. Manuel 
ve otomatik çalışabilme özelliği. İki adet hız ayarı. Paslanmaz çelik spiral kol, kesme bıçağı ve kazan. Çift yönlü çalışabilen kazan. 

Sessiz çalışma. Estetik görünüm.

Strong steel body. Dual bearing system. Time saving for dough kneading. Homogeneous dough mix and bulky bread. Manual 
and automatic operation feature. Two speed setting. Stainless steel spiral arm, cutting blade and bowl. Two-way operation bowl. 

Quiet operation. Aesthetic look.

Corps en acier robuste. Système à double roulement. Gain de temps pour le pétrissage de la pâte. Mélange de pâte homogène 
et pain encombrant. Préparation de pâtes toujours moelleuses et veloutées. Fonctionnement manuel et automatique. Réglage à 

deux vitesses. Bras spiral en acier inoxydable, lame de coupe et bol. Bol à fonctionnement bidirectionnel. Fonctionnement silen�cieux Aspect esthétique

Высокая скорость и производительность. Механическая панель управления. Два независимых программируемых тайме
ра. 

Первый таймер контролирует время замеса на первой скорости с обычным направлением движения спирали. 
Второй таймер устанавливает время замеса на второй скорости. Два двигателя , 2-х скоростная. Реверсивное движение. 

С усиленным мотором для тугого теста . Дежа, вилка и рога из нержавеющей стали.Прочная стальная конструкция. 
Фиксированнaя дежa. 

Вращение дежи осуществляется с помощью фрикционных колесиков.
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PETRIN A SPIRAL

-

Capacity
-

Dough 
Capacity

-
Bowl 

Capacity

Bowl Dimen-
sions

Machine 
Dimensions

Motor Power



SU DOZAJLAMA MAKİNASI / WATER DOSING MACHINE
MACHINE DE DOSAGE D’EAU / ДОЗАТОР ВОДЫ

Ürün oluşturma prosesinde kullanılacak olan suyu litre bazında otomatik olarak alan bir dozajlama cihazıdır. Cihaz ekranına girilen 
su miktarını otomatik olarak alır ve sistemi kapatır. İşlem esnasında alınan suyun derecesini gösterir. 

Ayrıca toplam alınan su miktarını hafızasına kaydederek daha sonra görme imkanı sunar. 

It is a dosing device that automatically takes the water to be used in the product making process on a liter basis. It automatically 
takes the amount of water entered into the device screen and turns o¾ the system. Indicates the degree of water taken during the 

process. In addition, the total amount of water stored in the memory and then provides the opportunity to see later.

C’est un dispositif de dosage qui prend automatiquement l’eau à utiliser dans le processus de fabrication du produit, en litres. Il 
prend automatiquement la quantité d’eau entrée dans l’écran de l’appareil et éteint le système. Indique le degré d’eau absorbée au 

cours du processus. En outre, la quantité totale d’eau stockée dans la mémoire permet de voir plus tard.

Автоматический дозатор воды. Аппарат для дозирования воды предназначен для дозировки и измерения количества и 
температуры воды. На цифровом мониторе можно следить за количеством воды и ее температурой. Корпус изготовлен 

из нержабеющей стали.
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CDM-100

Electric Power

Dosing Sensi-

Working Pressure

Test Pressure

 Maximum 

Size

Capacity

Degree Accuracy

Dimensions



SU SOĞUTMA MAKİNESİ / WATER COOLING MACHINE
MACHINE DE REFROIDISSEMENT DE L’EAU/ ОХЛАДИТЕЛЬ ВОДЫ

Minumum hacim - Maksimum soğuk su. Ayarlanan ısı seviyesinde ısıyı karuma ve sabitleme. Silindir şeklinde yeni tasarım.
Paslan�maz çelik iç kazan ve dış kaplama. 1 dereceye kadar soğutma. Fan motoru arızası, gaz kaçağı, kondenser kirliliğine karşı emniyet 

otomatiği. Dijital termostat ve elektronik kumanda paneliyle kontrol. Kullanılan teknoloji sayesinde %70’e varan enerji tasarrufu.

Minimum volume - Maximum cold water.Heat level protection and ¢xing at the set temperature.New design in cylinder shape.
Stainless steel inner boiler and outer casing.Cooling to 1 degree. Safety switch against Fan motor failure, gas leakage, safety 

against condenser pollution.Control with digital thermostat and electronic control panel.Up to 70% energy savings thanks to the 
technology used.

Volume minimal - Eau froide maximale.Protection de niveau de chaleur et ¢xation à la température de consigne.Nouveau design 
en forme de cylindre.Chau¾e et enveloppe extérieure en acier inoxydable.Refroidissement à 1 degré. Interrupteur de sécurité 
contre la défaillance du moteur du ventilateur, les fuites de gaz, la sécurité contre la pollution du condensateur.Contrôle avec 

thermostat numérique et panneau de commande électronique. Jusqu’à 70% d’économie d’énergie grâce à la technologie utilisée

Танкер для охлаждения воды. Регулировка и поддержание температуры воды. Производство из нержавейки.
Цифровая панель управления. Экономия энергии до 70 %. Охлаждение до 1 градуса. Работает в паре с миксером. 

мин температура воды +2 ºc
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CSS-300 CSS-600 CSS-900

Water Tank Capacity

Machine 
Cooling Capacity

Cold water & Drain

Electrical Power

Compressor

Diameter

Height

Weight



UZUN ŞEKİL VERME MAKİNASI / LONG MOULDER
FAÇONNEUSE / ТЕСТОЗАКАТОЧНАЯ МАШИНА

Çeşitli hamur ve ekmek işleme özelliği. Kara fırın - matador - borulu döner arabalı fırınlarda kullanılabilme. İsteğe bağlı 2 veya 4 
adet te´on merdane. 0 - 30 mm ayarlanabilir merdane mesafesi. Merdaneler üzerinde hamurun yapışmaması için yaylı sıyırma 

mekanizması. Tek yastık sistemi. Mukavemeti arttırılmış uzun ömürlü taşıma bandı. Sıralı zincir hamur katlama. Kolay ayarlanabilir 
baskı tablası.

Various pastry and bread processing facilities. Can be used di¾erent type of ovens;matador, tubular, rotary. Optional 2 or 4 
Te´on rollers. Adjustable roller distance from 0 to 30 mm. Spring stripping mechanism to prevent sticking of the dough on the 

rollers. Single pillow system. Durable long-life conveyor belt. Sequential chain folding dough. Easy to adjust printing tray

Diverses installations de traitement de la pâtisserie et du pain. Peut être utilisé di¾érents types de fours: matador, tubulaire, 
rotatif. 2 ou 4 rouleaux de té´on en option. Distance du rouleau réglable de 0 à 30 mm. Mécanisme de dénudage à ressort pour 

empêcher le collage de la pâte sur les rouleaux. Système d’oreiller simple. Bande transporteuse durable longue durée. Chaîne 
séquentielle pliant la pâte. Facile à régler le bac d’impression.

Двух или четырех Валковая Тестозакатка Лента заката: смесь хлопка и полимера Откидывание и фиксирование 
закаточный плиты Регулировка с одной точки. 1-2 раскаточные подушки Возможность формования мелкоштучной 

продукции Полностью выполнен из нерж.стали
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CHS-40 CHS-60

Band Width

Capacity

Machine Dimensions

Dough Entry Height

Dough Output Height

/ Motor Power

Voltage

Weight



UN ELEME MAKİNASI / FLOUR SIFTER
TAMIS À FARINE/ МУКОПРОСЕИВАТЕЛЬ

Paslanmaz çelik gövde. Unun içindeki istenmeyen yabancı maddelerin (kıl, kum, vb.) ipek elek sistemi sayesinde undan elenmesini 
ve unun havalanmasını sağlamaktadır. Temiz ve sağlıklı mamul üretimi sağlar. Sessiz ve titreşimsiz çalışır. Tekerlekli olup taşınması 

kolaydır. Opsiyonel Helezon boyu istenilen uzunlukta yapılabilir. CE standartlarına uygundur.

Stainless steel body. Thanks to the silk sieve system, unwanted foreign materials (hair, sand, etc.) inside the ´our are
eliminat�ed from the ´our and the ´our is aerated. Provides the production of clean and healthy products. It works silently and without 

vibration. It is wheeled and easy to transport. Optional helical tube length, can be made to the desired length. Conforms to CE 
standards.

Corps en acier inoxydable. Grâce au système de tamis en soie, les matières étrangères indésirables (cheveux, sable, etc.) à 
l’intérieur de la farine sont éliminées de la farine et la farine est aérée. Fournit la production de produits propres et sains. Cela 
fonctionne silencieusement et sans vibration. Il est sur roues et facile à transporter. La longueur optionnelle du tube hélicoïdal 

peut être réalisée à la longueur souhaitée. Conforme aux normes CE

Выполнены полностью из нержавеющей стали. Снабжены роликами для легкого перемещения. 
Просеивают муку непосредственно в тестомесительную машину. Легкая чистка и обработка деталей. 

Работают бесшумно и без вибрации. Экономный расход электроэнергии. 
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